


Voorgerechten Gourmet Culinair
Kogelbiefstuk
Varkensschnitzel

Carpaccio compleet: Gourmetburgertje
Kipfilet
Satéspiesje

Ke rs t m e n u c?.rpacciokéafs, en geroost“erde Gourmetvinlfje

80 gram ossehaas,

pijnboompitjes met heerlijke Hamburgertje

per 2 pers. dressing van het huis Aantal Shoarma Aantal
€ 8.95 p.p. e
(kant en klaar) U -
antal

€ 23,95 p.p. .

Carpaccio: Gourmet De Luxe

80 gram ossehaas Aantal Kogelbiefstuk

Varkenshaas
Gemarineerde kipfilet
Kalfsoester
Satéspiesje

*Soep keuze uit: gesneden op een bord
Runderbouillon

Tomatensoep

Fondue vinkje
Gehaktballetjes  Aantal

€ 8.95 p.p. e

Champignonsoep Hamburgertje
Ossestaart Soep uit eigen keuken: e ™
Argentijnse biefspies
* T Liter Aantal Aanta,
Vlees keuze uit: TR Aronsoen 1 € 11.95 p.p. e
Boeuf Bougingnon e T - -
Biefreepjes stroganoff TOmatcatoe e - -
Varkenshaas Uiensoep - -
in champignonroomsaus Kippensoep - -
Fondue
. K - Goulashsoep - Kogelbiefstuk
: Groente keuze uit: Champignonsoep B -cnshess
! "-‘ ‘ Bloemkool roomsaus Ossestaartsoep - - Kipﬁlet. \
*‘ | Sperziebonen Runderbouillon B Verkenfilettie

Rodekool

*Aardappel keuze uit:
Gegratineerde aardappelen

e L o

Gebakken krielaardappeltjes Dessert: A Aanvulling
Puree Bavarois Tiramisu Il | Gekruide krieltjes
’ ! Salade
B Aardb
avaro!s el 75 - Roerbakgroenten
*Salade: BEVEI AR ENEN - Sausjes
Kerstsalade . Stokbrood om zelf af te bakken
- Kruidenboter

Aantal
*Dessert keuze uit: S }‘ € 6.95 p.p. E .
Bavarois Tiramisu ’:,:\!QQ' & FEET ;

-

Bavarois Aardbeien
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Vers Uees

Vers Rundsvlees
Handgeknoopte Gram Aantal
runderrollade
Rosbief

Biefstuk van de haas
Cote de boeuf

(botermals - het malste stukje van het ru
Bavette

Entrecote

Gemarineerde entrecote
Runderschitzel
Kogelbiefstuk

Picanha (Rosbief van staartstuk)
Gemarineerde biefreepjes
Sucade

Braadvlees

Ribstuk

(mals suddervlees voor diversen gerechten)
Rundertong
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Vers Varkensvlees
Handgeknoopte Gram Aantal

Varkensfiletrollade - -

(lekker gekruid) tip: aanbraden en + 60 minuten
in een voorverwarmde oven (120°C)(kern62°C)

Varkenshaas

Katehaasje
(mals stukje varkenshaas, omwikkeld
met katenspek en gemarineerd)

Fricandeau
Kophaas
Varkensfilet

: Vers Kalfsvlees
Kalfstong
Kalfsschnitzels
kalfsoester

Kalfsschenkel
(ossebuco: klassieker
uit de Italiaanse keuken)
Kalfspoulet

(voor o.a. kalfsragout)

Gram Aantal
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Voor de Soep
Runderschenkel
Runderpoulet
Ossestaart
Rundergehakt

Mager soepvlees
Soepballetjes (kant en klaar)
Riblap
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Vers Lamsvlees
Lamsfilet naturel
Lamsfilet gemarineerd
Lamsrack naturel
Lamsrack gemarineerd

Lamsbout zonder been
ideaal voor een lamsstoofpotje
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Vers Kip en Kalkoenvlees
Kipfilet naturel

Kipfilet gemarineerd
Kippoulet

Kip -kalkoenrollade
Kalkoenfilet naturel
Kalkoenfilet gemarineerd

Hele kalkoen
(vanaf + 2.3 kg tot 7 kg
(indien gewenst vullen wij de kalkoen
met gekruid gehakt en noten!)

Vers Wild Gram Aantal
Hertenbiefstuk - -
Hazenbouten - -
Eendenborstfilet - -
Konijnenbouten - -

Vleeswaren specialiteiten
uit eigen keuken!

Dit is een kleine opsomming van ons grote
assortiment vleeswaren:
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Gebraden rosbief
Achterham
Runderrookvlees
Coburgerham
Serranoham
Schinkenmetworst
Gebraden fricandeau
Kippenham

Pain'd ardenne
Parmaham
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Paté uit eigen keuken Salade’s uit eigen keuken

Gram Aantal
Notenpaté 1 Eiersalade & 150 gram
Cranberrypaté - - Kipsalade & 150 gram
wildpaté - - Vruchtensalade & 150 gram
Roompaté - - Ham-eisalade 4 150 gram

Zalmsalade & 150 gram
Selderijsalade 4 150 gram
Kip- kerrysalade a4 150 gram
Tonijnsalade 4 150 gram

Snacks en tapas
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Worstenbroodjes Gfi Aital Filet americain 4 150 gram
Spare ribs ] Slagerssalade & 150 gram
Gevuld stokbrood - - Krabsalade & 150 gram
Kipspiesjes
Mexicaans vleesrolletje = = Huzarensalade s
Sausijzenbroodjes ] Op schaal compleet verzorgd Aantal
Grillworst - - a €8.95 p.p. e
Quice lorraine - - vanaf 4 personen
Tapas schaal voor 3 pers. R ? : N "‘ a
compleet verzorgd - ’ r-' - s S
voor 3 pers. €24.00 e :
|

voor 4 pers. €36.00

Naam

Adres

Postcode en woonplaats

Telefoonnummer by |

A i

Email adres : ;Q;SU PE\? N
Gewenste afhaaldatum fl t
O Vrijdag 22 december (8.00 - 18.00u) : gennep
[ Zaterdag 23 december (8.00 - 16.00u) Slagerij Frank Verheijen
O Zondag 24 december (8.00 - 15.00u) Zandstraat 14 Gennep
O zaterdag 30 december (8.00 - 16.00u) 0485 511727

Eventuele opmerkingen/aanvullingen




